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Щекларацllя о соответствии ЕАэС м RU д-RU.вяOl.в.l б575 от 05.03.2018 г по 04.03.2023 пСоответствует требованияNI тр тС 021l20ll,TP тс 022l20ll,TP тс 029/20|2
способ применения: полностью готов к употреблению. Предназначен для оформления и украшения десертов,пироя(ных и тортов после выпечки. Перед употреблениеN4 рекомендуется встряхну,гь.
Состав: сахар-песок, вода очищенная, патока, сухое обезжиренное молоко, загустители (В1442 крахrчrал, Е4 I5ксантановая камедь), соль, ароматизатор кМолочная караN,,ель), красители (солодовый экстракт, El7l диоксидтитана), консерванты (Е202 сорбат калия, E2l 1 бензоат натрия) не более 0,1 Й.
Органолептические показатели :

внешний вид: однородная масса, имеющая высокую вязкосl.ь и глянцевую поверхность
[_{вет: карамельный
вкус и аромат характерный для данного вида начинки, без llосторонних привкусов и запахов.
Н ал и ч ие л оcTopq нцих цключ9н ц Ц не дщ, уgltаqlся.

Фltзltко-хиirtические показателl|: Coo"|*u,,r" тяжелых пtеталJtов:

y::::::::n, ;,v*"* 
веществ, 0/о не менее 60 Свинец. N4ru оr. n" более I,0Кислотность, рН не более з,6 Мышьяк, ttlг/кц не более 1,0

Кадплий, мг/кц не более 0, l
Ртуть, мг/кц не более 0.0l
Микотоксины: асРлатоксинВ l, мг/кц не более 0,005

]iifl:#iнн:",шi:ъ::::"-тlх. ъ:i
urarrr, Содержание в l00 f пролуктil:

Патогенные. в т.ч. сальмонеллы. Белки l,,5 г
13S . ПРОДУкТа ire допускается Ж"ро, ().2 г
Р|КП В 0, I г продукта не допускается Углеводы ýа n .
КМАФАиМ, КОЕ/г не более 5*10. 

J()ti' l

,Дрожжи, КОЕ/г не более 50
Плесени. КоЕ/г не более 50
Пltщевая It fнергетическая цеппо"rо, 240 ккал. I000 кЩж
срок годllости и условия хранения: 12 месяцев. Хранить при температуре от 0 до 25О С и относительной

течение 20 суток, при соблюденtIи указаlIных
влажности воздуха не выше '75о/о.после вскрытия использовать в
условий хранения.
Упаковка: картонная коробкаб кг (6 бутылок по 1 кг)
хранения пищевых продуктов.
Масса нетто - б кц масса брутто - 6,4 кг
На паллете:
Контактныетелефоны: 8 (В652) 950-120, 29-02-01.

бутылка полимерная предназначена для t|lасоваrtия l.з

fiоллtность и подразделение
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!ействует с: 0 5. 0З lп;l Срок действия до: 0,1. 03. 2023
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