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Производитель: ИП Халлач Сергей Игоревич
ту 9129-004-3681 9833-09

ЩекларацlIя о соответствии ВАЭС М RU Д-RU.ВЯ0l.В.16575 от 05.03.2018 г по 04.03.2023 г.

Соответствует требованиям ТР ТС 02ll20|l, ТР ТС 0221201.|, ТР ТС 02912012
Способ применения: полностью готов к употреблению. Предназначен для оформления и украшения десертов,
пирожных и тортов после выпечки. Перед употреблением рекомендуется встряхнуть.
Состав: сахар-песок, вода очищенная, патока, клубника, загустители (F,1442 крахмал, Е440 пектин, E4l5
ксантановая камедь), регулятор кислотности (ЕЗЗ0 лимонная кислота), ароматизатор <Клубника), красtll,ель
(Еl20кармин),консерванты(Е2O2сорбаткалия,Е2 11бензоатнатрия)неболее0,1 О/о.

Органолептические показатели :

внешний вид: однородная масса, имеющая высокую вязкость и глянцевую поверхность
IJ,BeT: красный
Вкус и аромат характерный для данного вида начинки, без посторонних привкусов и запахов,
Налич ие посторон н их включен и й не допускается.

Физико-химическпе показатели: ТоксичнЁrе элеi}IеrIтLI:

Массовdя доля сухих веществ, %о не менее
Кислотность, рН не более

Свинец, мг/кц не более
Мышьяк, плг/кц не более
Кадшлий, п,tгlкц не более
Ртуть, штг/кц не более
Микотоксины: афлатоксинВ 1, мг/кц не
ГХЦГ и изомерь1, сумма не более мtг/кг

ЛЛТ и его п,tетаболиты, не более пtг/кг

]

6()

з,6
1,0

1,0

0,05
0,0l

более 0,005
0,05
0.1

Микробшологические показатели : Содержание в 100 г продукта:

Фио

Харькова Л.В.

Соколова В.В.

Аврааш,lова И.Б.

Глазова Е.С.

Патогенные), в T.tI. сiUIьмонеллы,
в 25 г продукта
БГКП в 1,0г продукта
КМАФАиМ, КоЕ/г не более

не допускается
не допускается

5*10,
50
50

Белки
Жиры
Углеводы

0, l г
0,1 г
56,0 г

lата
0з. 20l8

03.20l8

0 5, 03. 2018

0 5. 0з. 20lg

tl

Разработано

согласовано

Инженер-тех нолог ,

главный технолог Пр

Старший менеджер по
сертификации и
стандартизации

l

05.

05.

Дрожх<и, КQ!/г не б_олее

Пищевая и энергетическая lleнHocTl': 2З0 ккал, 960 K[>rt.

Срок годности и условия хранения: l2 месяцев. Хранить tIри тeMllepaType от 0 до 25" С и относи,гельной
влаяtности воздуха не выше 757р. После вскрытия использовать в течение 20 суток, при соблюдениl{ указанных
условий хранения.

кг (6 бутылок по l кг) бутылка поли,мерная предназначена для фасования

- 6,4 кг

.з

Упаковка: картонная коробка 6
хранения пищевых продук,гоts.
Масса нетто - б кц маоса брутто

ff-lЖТь:","r, _" Щоr,оl : 8 (ýQ52) 95 0_ 1 2 0, 29 92:.01

i Щолжность и лодразделение

Утверждено Главный технrrлог
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