	
		ООО «Ингредиент плюс»	

Спецификация
Смесь мучная многокомпонентная  кондитерская
 «Росмикс йогуртный пирог»

	







	Описание:
	Высококачественный концентрат для быстрого и легкого приготовления  кексов, бисквитов и пирогов. В состав смеси входит натуральный йогуртовый порошок. Изделия из этой смеси, обладают нежным йогуртным вкусом и ароматом.  


	Состав:
	Мука пшеничная высшего сорта, крахмал пшеничный, сухая сыворотка молочная, сухое обезжиренное молоко, разрыхлители (Е450i, Е500ii), соль, эмульгатор (Е471), йогурт сухой, ароматизатор сливочно-сырный, краситель бета-каротин. 

	Свойства: 

	Внешний вид – сыпучий порошок белого цвета.
Вкус – свойственный.
Запах – свойственный.
Массовая доля влаги  - 10 % +/- 2 %.



	Основная рецептура: 










Параметры технологического процесса:
 
		Наименование сырья
	Йогуртный пирог

	Смесь "Росмикс йогуртный пирог"
	500

	Сахар-песок
	400

	Мука в/с
	150

	Растительное масло
	400

	Яйцо куриное
	375

	Вода
	200

	Итого
	2025



Все ингредиенты соединить и перемешивать 5-6 минут на средней скорости до однородной массы. Выпекать изделия большой массы при температуре 160°С 30-40 минут, мелкоштучные изделия – при 180°С 15-20 минут.
 

	Пищевая и энергетическая ценность 
(в 100г):
	- энергия
	1380
	кДж / 330 ккал

	
	- белок
	6,0
	г

	
	- углеводы
	71,0
	г

	
	- жиры
	2,0
	г


	

	Хранение:
	В закрытой упаковке в течение 12 месяцев при температуре не выше 25ºС и относительной влажности не более 70%.


	Упаковка:
	15 кг, бумажный мешок с полипропиленовым вкладышем.


	Изготовитель:
	[bookmark: _GoBack]ООО «Ингредиент плюс», Россия.



