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1.ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА
	Изготовитель: ООО «Кондитер-Сервис», Россия, 194292, г. Санкт-Петербург, промзона  Парнас, 8-й Верхний пер.,  д. 4, литер А, АКБ  2 этаж

	Описание: Уваренная масса измельченного лимона  с сахаром и загустителем, не растекающаяся на горизонтальной поверхности

	Состав продукции: лимон, яблочное пюре,сахар – песок, патока, загустители:   Е1442, Е440,  регулятор кислотности: Е330, Е331, Е333,  консерванты: сорбат калия Е202, бензоат натрия Е211, ароматизатор натуральный «Лимон», краситель E104
Содержит краситель, который может оказывать отрицательное влияние на активность и внимание детей.

	Пищевая ценность на 100 г продукта (средние значения):
Углеводы – 60 г
Энергетическая ценность - 240 ккал/1005 кДж



	Характеристика упаковки: пластиковые ведра.
Упаковочные материалы соответствуют требованиям ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»


2. ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ  ПОКАЗАТЕЛИ

	№ п/п
	Характеристика
	  Показатели

	1.
	Внешний вид и консистенция
	Густая пластичная мажущаяся  масса с кусочками измельченного лимона 

	2.
	Цвет
	Свойственный данному продукту

	3.
	Вкус и аромат 
	Выраженные, свойственные данному продукту. Не допускаются посторонние запахи и привкусы.


3. ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ:

	№ 
	Характеристика
	Нормируемые  показатели

	1.
	Массовая доля растворимых сухих веществ, %, не менее
	61

	2.
	Посторонние примеси
	Не допускаются

	
	
	


4. Микробиологические показатели
	№ 
	Показатели
	Норма

	1.
	КМАФАнМ, КОЕ/г
	Не более 5х103

	2.
	БГКП (колиформы) в 1,0г продукта
	не допускаются

	3.
	Плесень/Дрожжи, КОЕ/г, не более
	50

	4.
	Патогенные, в т.ч.сальмонеллы в 25г продукта
	не допускаются


5. УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ И СРОКИ ГОДНОСТИ
	6 месяцев при температуре от 0 до +10 (С и относительной влажности не более 75%.

	6. МАРКИРОВКА

В соответствии с ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»
7. ПРИМЕНЕНИЕ
 Используется в качестве начинки для пирогов, слоеных изделий, булочек, тортов, пирожных. Начинка готова к применению.
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